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uber 150 Jahre Sektgeschichte
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Die Anfinge

* Gegrundet 1865 von Josef
Oppmann.

* Die Kunst der Schaumweinerstellung
erlernte er in den Kellern der
Champagne.

* |n kurzer Zeit wird seine Sektkellerei
zu einer der ersten Adressen im
damaligen Deutschen Reich.
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Mehr Information: www.oppmann.de
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Koniglich Bayrischer Hoflieferant

Koniglich Bayrischer Hoflieferant
seit 1878 unter Ludwig Il
(dem Marchenkonig)
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Mehr Information: www.oppmann.de .
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Pramierungen auf den
Weltausstellungen u.a. in

e Paris 1867

e Wien 1873
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e Chicago 1893
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Mehr Information: www.oppmann.de
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Die Anfinge
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Unser Sekt wurde zur Einweihung Neuschwansteins getrunken.

Mehr Information: www.oppmann.de
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* 1898 Umwandlung der Sektkellerei in
* 1945 Zerstorung des Hauptgebaudes.

eine AG.
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Mehr Information: www.oppmann.de




Die Anfinge

Wiederaufbau 1947

Mehr Information: www.oppmann.de



Die Anfinge
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Mehr Information: www.oppmann.de .
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Die Gegenwart
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,Wer auf Traditionen setzt,
muss fuir das Neue offen sein”
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Mehr Information: www.oppmann.de



- Die Gegenwart

tiber 150 Jahre spater

e HoOchstes Qualitatsniveau
seit der Griinderzeit.
e Vom Vorstand und Kellermeister
ausgewahlte Weine.
o Sektherstellung
- Traditionelle Flaschengarung
- Transvasierverfahren
- Charmatverfahren
-Secco’s
- Sektcocktail s

», ekt aus bestem Haus*
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Mehr Information: www.oppmann.de e



\ - Die Gegenwart

Handwerkliches Konnen verbunden
mit modernster Technik
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Mehr Information: www.oppmann.de
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Bl - Die Gegenwart
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Das neue Gebidude im Gewerbegebiet Ost

e 6600 m2 auf 2 Stockwerken.

* Neue Produktionshallen und Lagerraume.

* Sektverkostung und -verkauf im ,,Neuen Oppmann’s®.

* Hochst effiziente Produktionswege.

* Nach dem hochsten energetischen Baustandard erbaut

* 1 ——""1

Ll T

g — : \
(=) A\

! _ \»

I =\ :
2, \

Mehr Information: www.oppmann.de
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Fir jeden Sektliebhaber das Richtige

=1« individuelle Sektspezialitaten
fur jede Gelegenheit.
* innovative Produkte unter

Wahrung der Tradition.
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e 22 Sekte, Seccos
und Sektcocktails
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Mehr Information: www.oppmann.de 13
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GOLFRESORT
EER‘NSH EIM

SEKT TROCKEN

MOZARTFEST
WURZBURG

12,0 % vol DeutscherSektbru{v Flaschengarung 0,75 |

_ Sisenbut

SEKT TROJ

HOTEL H
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Mehr Information: www.oppmann.de Y
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Neu im Sortiment
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...um nutr Einiges

aufzuzeigen

Sauvignon
Blanc

Brut Nature
Traditionelle
Flaschengdrung

9_96‘“96‘

Golden :ﬂg fli
Nugget#;( ;

Im Goldbarren
Geschenkkarton
Flaschengdrung
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Mehr Information: www.oppmann.de




VIENNA | “

J. OPPMANN l

DEUTSCHER 5
SEKTPREIS ;

EUSTADT, JULI 2018
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Primierungen GOLD

Kategorie |
Riesling Sekt

87 Punkte

2014
Riesling Brut

w Sekikellerei J. Oppmann AG

SEKTKELLERE!
J. OPPMANN AG | (Wirzburg)
Germany : >
coceies A S
.

AWC Vienna 2018

Goldmedaille

J. Oppmann Chardonnay brut
Meiningers Deutscher Sektpreis 2018
2014 Riesling Brut

Mundus Vini Spring tasting 2018

MUNDUS Vini

DER GROSSE INTERNATIONALE WEINPREIS

T — Goldmedaille
Seketir . oppmamn A0 J. Oppmann Secco
Silbermedaille

J. Oppmann Chardonnay
J. Oppmann Franken-Cuvée

Mehr Information: www.oppmann.de
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Referenzen
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MARITIM

HOTELS

ARVENA

wcn — HOTELS

2x NORNBERG R
AYBEUTH BAD Wy

ALLGAU-SONNE

Staatlicher Hofkeller
Wiirzburg

MOVENPICK DORIITERO | Hotels

BEBEERERY

ST WESTERN PREN 5

%TEL REBSTQCk

ZU WURZBURG

AKZENT

-HOTELS-

’” *
Kafwrse #0R oMl

A N\

AUTOSTADT

LSG
Sky Chefs

AN __Surin

ANGERHOF

SPORT- UND WELLNESSHOTEL

.. und viele weitere Hotels, Gastronomiebetriebe zahlen zu unseren treuen Kunden

Mehr Information: www.oppmann.de
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Wie der Sekt
zum Sekt
wurde...
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Woher kommt der Begriff ,,Sekt“?
Im Grunde ein Missverstandnis.

Der Schauspieler Ludwig Devrient pflegte 1825 in den
Berliner Weinstuben Lutter & Wegener zu verkehren, wo er
regelmalig Champagner trank.

Mit den Worten des Falstaff ,,Gib mir Sekt, Schurke! Ist keine
Tugend mehr auf Erden ?“ aus William Shakespeares Konig
Heinrich der Vierte, betrat er auf bihnenreife Weise die
Weinstube und bekam natirlich wie immer seinen geliebten
Schaumwein serviert.

Man fand das lustig und plapperte es nach — ohne freilich zu
wissen, dass der trinkfreudige Ritter eigentlich Sherry gemeint
hatte, der auf Englisch ,sack” hieR und von den Ubersetzern
Schlegel und Tieck als ,,Sekt” eingedeutscht worden war.

So wurde das Wort ,Sekt” in Deutschland zum geflugelten
Begriff fir Schaumwein.

Mehr Information: www.oppmann.de
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Wie wird aus
Wein Sekt?

///J//l{//b’l

Durch Vergarung wird Most zu Wein.
Um aus diesem Wein Sekt zu bereiten, muss eine
zweite Garung folgen.
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Dies geschieht wie folgt:

Nach Zugabe von in Wein geloéstem Zucker und Reinzuchthefe,
der Fachmann spricht hier von der Tiragefiillung, werden die
zur Cuvée vermahlten Weine in Flaschen bzw. drucksicheren
Fassern zur zweiten Garung gebracht.

Bei der zweiten Garung spaltet die Hefe den mit der
Flilldosage zugegebenen Zucker in Alkohol und Kohlensaure
zu gleichen Teilen auf.

Nach dem Reifeprozess wird die Hefe aus dem Sekt entfernt
und die Versanddosage zugegeben, um dem Sekt die
gewiunschte Geschmacksrichtung zu verleihen.

Danach werden die Flaschen verkorkt und mit Agraffe und
Kapsel versehen.

Mehr Information: www.oppmann.de



=

SEKT AUS BESTEM HAUS.

=

Dosage
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Mit der Versanddosage wird der StiRegrad des nach der
zweiten alkoholischen Garung sehr trockenen Sektes
bestimmt.

Bezeichnung: Zuckergehalt:
naturherb (brut nature) unter 3 g/I
extra herb (extrabrut) unter 6 g/I
herb (brut) unter 12 g/I
extra trocken (extra dry) 12 bis 17 g/I
trocken (dry, sec) 17 bis 32 g/I
halbtrocken (medium dry, demisec) 32 bis 50 g/I
mild (stR, doux) mehr als 50 g/I

Mehr Information: www.oppmann.de




Abfallen der Flaschan mit Cuves (aus Dia Garung findat im der Flascha statt, dann
Grundweinen) Fulldosaga und Reinzuchthefs. satzt sich dia Hafa ab.

’ @] Dann Yerschluas mit einem Kronkorken.
.
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Dia Flazchen werden fast waageracht in
Ruttel pulte aingasatzt In dar Folgs sinkt
durch Ritteln und Stailarstallan der Flaschen Mach dam Ruttelprozass werden die Halse dar
dia Hefa in den Flaschanhals Flaschen in aina Kaltsohle aingetaucht, wobai
der Hafapfropfan am Hronkorken einfriart.

Herstellverfahren

Traditionelle

Nun arfolgt dis Dagergiarung oder Enthefung, Mit dem
Entfernen das Kronkerkens treibt der starke Innendruck in der

E;l\s(‘llellgéilillllg Flasche den gefroranan Hefepfropfen haraus.

Letrter Schritt ist dia Ausstattung,
bastehend aus Kapsal (a), Halsschlaifa
[b) und Etikatt |c)
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Anschlia@end erhalt der Sekt durch Zugabe
dar Fulldosage dis gewlnachia Geschmacksichtung

Bei der traditionellen Methode der
Flaschengarung erfolgt - wie seit alten Zeiten - der Garvorgang, das Ritteln,
das Degorgieren und der Verkauf in der gleichen Flasche.

Mehr Information: www.oppmann.de




Abfillen der Flaschen mit Cuves (aus . Dia Garung beginnt in der Flasche statt, danach
Grundwainen), Filldosage und Rainzuchthafa setzt sich dis Hafe ab.

@ Dann Yerschiuss mit sinem Kronkorken.

Entlesran der Flaschen in einen
Gegendruckbehalter

SEKT AUS BESTEM HAUS.
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Zugabe der
Versanddosage

Herstellverfahren

0

Ausfiltarn dar Hefa h

Flaschengarung

Transvasiermethode

Fillan der Flaschan untar Gegendruck,
Varschliefen mit Matur-odar
Kunatstoffkorkan und Auforingen dar

W/}Z{[/[/j Drahtkerbsicharung (Agraffa)

n
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Bei der Flaschengdrung im Transvasierverfahren wird zunachst in i coe se susetstung bestzhens

aus Kapsel (8), Halsschleifa (b) und

der Flasche vergoren, dann erfolgt unter Gegendruck das Umfllen ke 0
zum Zwecke der Filtration. Nach Fertigstellung wird der Sekt wieder in Flaschen gefiillt

Mehr Information: www.oppmann.de
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Herstellverfahren

(Charmatmethode
Tankgarung
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Die der Vergarung in modernen GroRraumbehaltern

Einfullen wom Cuvée (aus

Reinzuchthefs in sinen
Grofraumtank

Zugaba dar
Versanddossga
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Ausfiltarn der Hefa

Fillen der Flaschen unter Gagendruck,
Werschliefen mit Matur-odar
Kunatstoffkorkean und Aufbringen dar

Drahtkorbsicharung (Agraffa)

(auch als »Fassgarung« bezeichnet) eignet sich dazu groRere einheitliche Mengen

herzustellen. So arbeitet heute die Mehrzahl der Sektkellereien.

Letrtar Schritt ist dia Ausstattung,
bestshend aus Kapaal (a), Halsschlaifa
[b) und Etikatt |

Grundwainan), Flldosaga und Hafa setzt sich nach der Garung am Tankboden ab

Urmnfullern in gingn
Gegandruckbehaltar

Mehr Information: www.oppmann.de
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